Internationalg Griine Woche
Genuss oder Uberfluss?

Wie geht die IGW mit dem Thema Lebensmittelverschwendung um?

Die Internationale Griine Woche (IGW) Berlin z&hlt zu den traditionsreichsten Berliner
Messen. Sie ist die weltgréte Verbraucherschau fir Landwirtschaft, Ernéhrung und
Gartenbau. Erwartet werden 2019 tber 1.600 Aussteller mit mehr als 100.000 Produk-
ten aus Deutschland und der Welt. Neben Reprasentanten der Ernédhrungswirtschaft,
des Grof3- und Einzelhandels und der Gastronomie sowie Importeuren fur Agrarproduk-
te sind alle Bundeslander bis auf Bremen, Hamburg und das Saarland mit eigenen Stan-
den auf der IGW vertreten. Von den gut 1.600 Ausstellern bieten rund 1.000 den Besu-
chern auch Lebensmittel an. Wahrend der 10 Ausstellungstage mit Publikumsverkehr
erwartet die Messe Berlin etwa 400.000 Besucher. Veranstalter der IGW ist die Messe
Berlin GmbH.

Die Grine Woche ist gepragt von Essenstanden, die von morgens bis abends allerlei
Waren anbieten. Zentrale Fragestellung fir den WWF ist, ob und wie das Thema Ver-
meidung von Lebensmittelabféallen von der Messe Berlin GmbH angegangen wird. Die
zentralen Fragen an die Messe Berlin GmbH:

e istdie Vermeidung von Lebensmittelabféllen generell ein Thema im Unterneh-
men/Managementsystem (u.a. auch bei der FRUIT LOGISTICA )?

e gibtes regelmaRige Erfassungen von Lebensmittelabfallen auf Messen?

e welche MalRnahmen zur Reduktion von Lebensmittelabféllen gibt es und wie
wird das Thema an Mitarbeiter, Aussteller oder an die Offentlichkeit kommuni-
ziert?

Dazu hat der WWF eine Recherche durchgefiihrt. Dartber hinaus hat der WWF im
Rahmen der Recherche das Land Berlin in seiner Rolle als Hauptgesellschafter der Mes-
se Berlin GmbH zum Thema Lebensmittelabfalle auf der IGW befragt. Der WWF hat
weiter Bundeslander, die mit eigenen Ausstellungsstdénden auf der IGW vertreten sind,
dazu befragt, wie das Thema ,,Vermeidung von Lebensmittelabfallen“ auf den jeweiligen
Stédnden der LAnder kommuniziert oder auch praktiziert wird.
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Messe Berlin GmbH

Die Messe Berlin GmbH ist der Betreiber der Messegeldnde Berlin ExpoCenter City
(Messegelande unter dem Funkturm) sowie Berlin ExpoCenter Airport und gehért mit
einem Konzernumsatz von 347 Millionen Euro?! zu den umsatzstérksten Messegesell-
schaften weltweit. Mit einer Hallenausstellungsflache von 170.000 m2 und einem Frei-
gelande von 157.000 m2 ist die Messe Berlin gemessen an der Ausstellungsflache die
derzeit sechstgréite Messegesellschaft in Deutschland.? Internationale Leitmessen mit
einem hohen Anteil an Gastronomie bzw. Lebensmitteln sind die Internationale Grine
Woche Berlin, die Internationale Tourismus-Borse (ITB) sowie die Fruit Logistica. Die
Capital Catering GmbH bewirtschaftet als 100-prozentige Tochter der Messe Berlin das
Funkturm-Restaurant, das Palais am Funkturm, den auf dem Messegeléande befindli-
chen City-Cube und bietet bei allen Messen auf dem Messegeldnde am Funkturm und
dem Messegelande Airport in unmittelbarer Nahe zum kiinftigen GroRflughafen Berlin
(BER) den Ausstellern einen Cateringservive an.3 Seit 2014 existiert zudem die ,,Prime
Catering Events“, welche auf Anfrage Veranstaltungen auflerhalb des Messegelandes
betreut und beliefert.4

Die Messe Berlin hat bislang kein eigenes Konzept zur Vermeidung von Lebensmittelab-
fallen, weder fir die Griine Woche noch fiir andere Messen. Die Messe Berlin erfasst und
analysiert weder fur die IGW noch fur andere Messen systematisch, wie viel Lebensmit-
telabfélle anfallen und welcher Anteil welche Verwertungswege geht, wie z.B. Abgabe an
gemeinnitzige Organisationen, energetische Entsorgung oder Kompost. Ebenso wird
nicht systematisch evaluiert, ob sich die Menge und Art der Abfalle verandert.

Bei Messen wie der Griinen Woche oder auch der Fruit Logistica werden die Aussteller
allein tGber ein Info-Papier ,,Organisatorische Termine und Hinweise" darauf verwiesen,
dass Ubrig gebliebene Lebensmittel an die Berliner Tafel abgegeben werden kénnen:
»,Durch die Initiative der Berliner Tafel e. V. in Zusammenarbeit mit der Messe Berlin
GmbH kdnnen Ubrig gebliebene Lebensmittel an Bedlirftige gespendet werden. Die
Abholung ist erst nach Messeschluss gestattet. Wenden Sie sich direkt an die Berliner
Tafel, fr die Abholung von Lebensmitteln.5 Die Abgabe ist freiwillig. Die Austeller sind
daruber hinaus nicht dazu verpflichtet, Angaben Uber die abgegebenen Lebensmittelres-
te zu machen. Nach Angaben der Berliner Tafel konnten deren Mitarbeiter im Jahr 2018
wahrend der 10 Messetage insgesamt 12 Tonnen Lebensmittel auf der IGW abholen.
Davon allein am letzten Messetag acht Tonnen, an den anderen Tagen durchschnittlich
knapp 500 Kilogramm.®In den letzten Jahren konnte laut Senatsverwaltung fur Wirt-
schaft eine kontinuierliche Abnahme beziiglich der Abgabe an die Tafeln festgestellt
werden. Dies sei wahrscheinlich zurtickzufihren auf einer besseren Kalkulation seitens
der Aussteller sowie darauf, dass ,, Kostproben* nicht mehr verschenkt, sondern verkauft

! https://www.messe-
berlin.de/Presse/Pressemitteilungen/News_59013.html?referrer=/de/Presse/Pressemitteilungen/#news-de-59013
2 https://www.auma.de/de/zahlen-und-fakten/branchenkennzahlen

3 https://www.capital-catering.de/Portfolio/ (Abruf am 08.01.2019)

4 https://www.capital-catering.de/Portfolio/CateringBerlin/ (Abruf vom 08.01.2019)

5 Messe Berlin GmbH, Pressesprecher Herr Rogall, tel. Gesprache am 30.11.18 und am 11.12.18 und Anlage
,IGW_Termine_und_Kontakte fur IGW Aussteller.pdf*

6 Berliner Tafel e.V., tel. Gesprach mit Pressesprecherin Sarah von Larcher am 11.01.2019
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werden.’Unklar ist aber, wie viel der Lebensmittelabfalle auf der Griinen Woche tatséach-
lich den Weg zu den Tafeln gefunden haben bzw. wie hoch der Anteil am gesamten Auf-
kommen an Lebensmittelabféallen war.

Die Tochterfirma ,,Capital Catering GmbH*" hat laut Senatsverwaltung fur Wirtschaft
bereits Einzelmalnahmen zur Reduktion von Lebensmittelabféllen integriert, dazu ge-
hort die bedarfsgerechte Planung sowie Weitergabe von Speisen an Mitarbeiter oder
gemeinndtzige Organisationen, wie z.B. der Berliner Bahnhofsmission. Notwendig ware
auch hier eine systematische Herangehensweise und ein eigenes Konzept zur Reduzie-
rung von Lebensmittelabféllen, wie es z.B. das Analyse-Tool von United against Waste
e.V. bietet.8 Denn gerade in Bezug auf den AuBer-Haus-Markt gibt es schon etablierte
Analyse-Instrumente sowie zahlreiche Erfahrungen, die den Ursachen von vermeidba-
ren Lebensmittelabféllen auf den Grund gehen und Ldsungskonzepte anbieten. Nach
bisherigen Kenntnissen landen bis zu 35 % der im Aufier-Haus-Markt zubereiteten Le-
bensmittel im Abfall.® Dies fuhrt dazu, dass nach den Privathaushalten der mit Abstand
hochste Anteil an Lebensmittelabféllen diesem Sektor zuzuordnen ist. Laut wissen-
schaftlichen Erkenntnissen weist der Au3er-Haus-Bereich zudem ein hohes Einsparpo-
tential auf. Einfache Malinahmen kénnen schon zu einer erheblichen Reduktion der
Lebensmittelabfélle fihren.10 Die dadurch erzielten finanziellen Einsparungen kénnten
wiederum in die Erhéhung der Qualitat des Speisenangebotes flielien.

Im Ergebnis ist festzuhalten:

Die Messe Berlin GmbH beschéftigt sich derzeit nicht strategisch mit dem Thema Ver-
meidung von Lebensmittelabféllen. Sie hat auch noch nicht mit der systematischen Er-
fassung und Analyse von Lebensmittelabféllen begonnen. Dies ware der erste grundle-
gende Schritt, um Menge, Art und Ursachen von vermeidbaren Lebensmittelabféllen auf
der Grinen Woche wie auch auf anderen Messen zu analysieren und darauf aufbauend
MaRnahmen zu entwickeln. Zukinftig werden alle Akteure entlang der Wertschépfungs-
kette aufgerufen, einen Beitrag zum politisch gesetzten Ziel zu leisten, die Lebensmittel-
abfélle bis zum Jahr 2030 um 50% zu reduzieren. 1t Hierfur ist eine systematische Her-
angehensweise notwendig, die nachvollziehbar aufzeigt, wie viel Lebensmittelabfélle
vermieden worden sind und welcher Anteil welchen Verwertungsweg geht, wie z.B. Ab-
gabe an gemeinnutzige Organisationen, energetische Entsorgung oder Kompost. Ein
geeignetes Instrument hierfir kdnnte das von der Senatsverwaltung fiir Wirtschaft an-
gekundigte ,,Nachhaltigkeitsmanagement* fur die Messe Berlin GmbH sein.12

Das Land Berlin als Gesellschafter der Messe Berlin

Hauptgesellschafter der Messe Berlin GmbH ist mit 99,7 Prozent das Land Berlin - fri-
her vertreten durch die Senatsverwaltung fur Finanzen, seit der Rot-Rot-Griinen Se-

7 Auskunft durch Senatsverwaltung fur Wirtschaft, Presse Herr Matthias Borowski , Mail vom 15.01.2019

8 Auskunft durch Senatsverwaltung fiir Wirtschaft, Presse Herr Matthias Borowski , Mail vom 15.01.2019

9 https://www.united-against-waste.de/der-verein/zwischenbilanz

10 WWEF 2015: Das grof3e Wegschmei3en. Vom Acker bis zum Verbraucher: Ausmal und Umwelteffekte der Lebensmittelver-
schwendung in Deutschland

1 https://www.bmel.de/DE/Ernaehrung/ZuGutFuerDieTonne/_Texte/Eckpunkte-Strategie-
Lebensmittelverschwendung.html

12 Auskunft durch Senatsverwaltung fir Wirtschaft, Presse Herr Matthias Borowski , Mail vom 15.01.2019
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natsneubildung im Jahr 2016 vertreten durch die Senatsverwaltung fir Wirtschaft.13 Die
Senatsverwaltung fur Wirtschaft stellt mit der griinen Senatorin Ramona Pop auch die
stellvertretende Vorsitzende im Aufsichtsrat der Messe Berlin. Diese Tatigkeit wird mit
jahrlich 7.500 Euro vergitet.14

Zustandig fur die Vermeidung von Lebensmittelabfallen ist in Berlin die Senatsverwal-
tung fiir Justiz, Verbraucherschutz und Antidiskriminierung unter dem ebenfalls griinen
Senator Dirk Behrendt. Behrendts Senat verantwortet gemeinsam mit der Verbraucher-
zentrale Berlin auf der IGW eine Veranstaltung zur Vermeidung von Lebensmittelabfal-
len. Ein Konzept fir die Messe selber ist bis auf die Kooperation mit der Tafel Berlin
jedoch nicht vorhanden. Im Aufsichtsrat der Messe Berlin ist Behrendts Ressort nicht
vertreten. Eine Mdglichkeit ware dies in die von der Senatsverwaltung fir Wirtschaft
angekundigte ,,Zero-Waste-Strategie* mit aufzunehmen.1s

Ausgerechnet auf der weltweiten Leitmesse fur Lebensmittel fuhrt das Thema Vermei-
dung von Lebensmittelabfallen somit seitens des Messerveranstalters ein Randdasein.

Prdsenz der Bundeslénder auf der Griinen Woche

Die Bundesléander reklamieren fur sich, beim Thema Vermeidung von Lebensmittelab-
fallen aktiv zu sein. Daher ist es naheliegend, nachzufragen, wie sich dieses Engagement
strategisch bei den eigenen Messeauftritten auf der IGW widerspiegelt. Das Thema
~vermeidbare Lebensmittelabfélle” wurde in den letzten Jahren zwar vereinzelt in den
Lénderhallen der IGW thematisiert. Dies geschah im Rahmen von Ausstellungen, Podi-
umsdiskussionen oder Kochveranstaltungen. Es wird aber offensichtlich in der Regel
nicht strategisch von vornherein mitgedacht und angegangen.

Die Ergebnisse der Recherche durch Anfragen in den Landern zeigen, dass in den meis-
ten Bundeslandern die jeweils benannten zustédndigen Ansprechpartnerinnen und An-
sprechpartner zur Vermeidung von Lebensmittelabféllen nicht in die Vorbereitung der
Stande der Bundeslander auf der IGW involviert waren. Die Zustandigkeiten fir die
Organisation des Messeauftritts auf der IGW und die Zustandigkeiten fiir das Thema
Lebensmittelverschwendung liegen teilweise sogar in verschiedenen Ministerien
und/oder Ressorts.

Um tatséchlich ein Umdenken zu erreichen und die Lebensmittelabfélle signifikant zu
reduzieren, ware eine systematische und ressortiibergreifende Zusammenarbeit in Vor-
bereitung auf die IGW Landerprasenz aber dringend notwendig. Dies, um einerseits
konkret Lebensmittelabfélle bei den Speiseangeboten in den Landerhallen zu vermei-
den, und zum anderen, um Uber verschiedene Kommunikationswege sich verstarkt fir
eine héhere Wertschatzung von Lebensmitteln und die Vermeidung von Lebensmittel-
abféllen einzusetzen. Solch eine ressortiibergreifende Zusammenarbeit zu diesem The-
ma sollte nicht nur fur die IGW etabliert werden, sondern sollte bei allen Messen und

13 Siehe Anlage ,,Handelsregisterauszug Messe Berlin GmbH* und tel. Auskunft durch Senatsverwaltung fur Wirtschaft, Presse
Herr Matthias Borowski am 08.01.2019

14 Bundesanzeiger: Messe Berlin GmbH, Jahres- und Konzernabschluss zum Geschéftsjahr 2017

5 Auskunft durch Senatsverwaltung fur Wirtschaft, Presse Herr Matthias Borowski , Mail vom 15.01.2019
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groReren Veranstaltungen mit einem hohen Anteil an gastronomischer Versorgung ein
fester Bestandteil der jeweiligen Planungen sein.

Einige Bundeslander haben 2019 konkrete Aktivitaten auf der IGW zum Thema ,,Ver-
meidung von Lebensmittelabféallen” geplant. Im Folgenden sind einige Vorgehensweisen
vorgestellt.

Berlin, Halle 21B

Am 20.1. ist auf der Biihne in der Berlin-Halle ein Quiz zum Thema Lebensmittelver-
schwendung mit Publikumsbeteiligung geplant. Dabei geht es unter anderem um Fragen
zu Haltbarkeit, Mindesthaltbarkeitsdatum, Ressourcenaufwand von Lebensmitteln,
Ausmalie und Sektoren der Verschwendung.

Am Freitag, 25.1., gibt es zusammen mit Senator Behrendt und dem Real-Junk-Food-
Project eine Kochshow. Dabei steht das Brot-Upcycling bzw. die Weiterverwendung von
Brotresten im Zentrum. Auflerdem werden Knddel aus geretteten Lebensmitteln herge-
stellt. Im Anschluss veranstaltet die Verbraucherzentrale Berlin ein Modul zum Thema
Lebensmittelverschwendung vermeiden.6

Hessen, Halle 22 A

»Das Thema Wertschatzung von Lebensmitteln wird im Rahmen des Bihnenprogramms
eingebaut. Zudem kommen wahrend der zehn Tage werktaglich Schulklassen an den
Stand, die von vier hessischen Botschafterinnen fur Agrarprodukte fur das Thema Le-
bensmittelwertschatzung und Vermeidung von Verschwendung geschult werden. Mit
den Schulklassen wird auch gekocht. Am Stand ist auch das Bausteinkonzept "Werkstatt
Erndhrung" vorhanden sowie der Flyer der Bund-Lander-Plattform
www.lebensmittelwertschaetzen.de. Eventuell wird das Thema auch in das Live-Kochen-
Programm eingebaut - wenn Reste {brig sind - und dann gegebenenfalls eine Suppe aus
Ubrig gebliebenen Kartoffeln gekocht. Das héangt von den Gegebenheiten ab.“

Mecklenburg-Vorpommern, Halle 5.2 B

»,Das Thema "Vermeidung von Lebensmittelabfallen™ wird in der MV-Halle im Jahr
2019, anders als z.B. 2018, nicht aktiv kommuniziert. Es wird allerdings bereits seit
mindestens 10 Jahren praktiziert. Am Ende eines jeden Messe-Tages werden der Berli-
ner Tafel nicht mehr fir den Verkauf verwendbare Lebensmittel auch in der MV-Halle
zur Verfligung gestellt.

Die Thematik wurde im Vorfeld der Griinen Woche mit dem durch das Ministerium fir
Landwirtschaft und Umwelt MV bestellten Caterer erdrtert. Aber auch aus eigenem In-
teresse kalkuliert der Caterer sehr streng. Lebensmittel werden stets nur nach Bedarf
(= Zahl der angemeldeten oder kalkulierten Portionen) eingekauft. Der Caterer verwen-
det dartber hinaus nur Mehrweg-Geschirr.

16 Berliner Senatsverwaltung fur Justiz, Verbraucherschutz und Antidiskiminierung, Pressesprecher Michael Reis,
tel. Gespréach am 09.01.19 und Email vom 14.0118

17 Hessisches Ministerium fir Umwelt, Klimaschutz, Landwirtschaft und Verbraucherschutz, Barbara-Maria Birke,
tel. Gespréach am 11.12.18 und Email vom 12.12.18
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MV fuhrt im Rahmen der Griinen Woche selber keinen Empfang durch, der Caterer
versorgt hier die Gaste des Ministeriums wahrend der Messe-Tage.“18

Nordrhein-Westfalen, Halle 5.2 A

In der Halle des Landes Nordrhein-Westfalen gibt es drei Aktivitdten zum Thema:

1. Verbraucherzentrale NRW: Mehr als ein Drittel (34 Prozent) der Lebensmittel,
die im privaten Haushalt weggeworfen werden, sind Friichte und Gemuse. Eine
Ursache dafir ist die falsche Lagerung. Deshalb gibt die Verbraucherzentrale
NRW auf der Internationalen Griinen Woche Tipps, wie verschiedene Obst- und
Gemusesorten gelagert werden sollten, wann sie optimal reif sind und wie auch
weniger Frisches noch zu leckeren Gerichten verarbeitet werden kann. Der Mes-
seauftritt findet im Rahmen des EU- und landesgeférderten Projekts "Mehr-
WertKonsum" statt (www.mehrwert.nrw/richtiglagern).

2. Genussregion Ostwestfalen-Lippe: Die Genussregion OWL hat einen Aussteller,
der das Thema Lebensmittelverschwendung aufgreift. Es ist die Institution:
werkhand - die genussmacher (info@werkhand-online.de), die Feinkost aus ei-
gener Herstellung mit regionalen Zutaten, saisonalem Bezug, naturlicher
Produktion und keinen Zusatzstoffen anbieten. Nach dem Motto ,,Feinkost statt
Tonne* wird Obst und Gemuise, welches nicht mehr in den Verkauf geht, ver-
wendet.

3. Landesvereinigung der Milchwirtschaft e.V.: Flyer und Beratung zur Mindest-
haltbarkeit von Milchprodukten, verbunden mit dem Thema Lebensmittelver-
luste, -verschwendung (maurer@milch-nrw.de).

Dartber hinaus gibt es fr den gesamten Landerauftritt mit 24 Mitausstellern und
wechselnden rund 130 ausstellenden Unternehmen, Kochaktivitaten auf der Bithne und
der NRW-Géstelounge den Blick auf den Umgang mit Lebensmitteln. Wie in den vier
Jahren zuvor hélt das Land NRW Kontakt zur Berliner Tafel und pflegt diesen kontinu-
ierlich weiter. Im taglichen Morgengruf? zu Messebeginn wird auf die Moéglichkeit zur
Spende an die Tafel in Berlin hingewiesen.

Die Bereitstellung durch die Unternehmen sowie die Abholung zu Messeende mit gro-
Ren Mengen verlief in den letzten Jahren sehr gut.“1®

Sachsen-Anhalt, Halle 23 A

.Das Thema ~Vermeidung von Lebensmittelabféllen” ist ein wichtiges Thema in unse-
rem Haus. Diesbeziglich setzen wir auch einen Landtagsbeschluss um, der insbesondere
Information und Aufklarung zum Ziel hat. An den meisten Standen in der Sachsen-
Anhalt-Halle auf der IGW werden die Lebensmittel nicht "verschenkt", sondern sind fir

8 Ministerium fur Landwirtschaft und Umwelt des Landes Mecklenburg-Vorpommern, Herr Dr. Bernd Broschewitz,

tel. Gespréch am 12.12.18 und Email vom 18.12.18

19 Ministerium fur Umwelt, Landwirtschaft, Natur- und Verbraucherschutz des Landes Nordrhein-Westfalen, Presse Nora
Gerstenberg, Email vom 10.01.19
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einen geringen Preis zu erwerben. Dadurch erfahren die Lebensmittel auch als solche
ihre Wertschatzung. Fur die Sachsen-Anhalt-Halle auf der IGW existiert bisher kein
Konzept zur Vermeidung von Lebensmittelabféllen an den Messestadnden. Im Moment
steht die Vermeidung von Miill (Einweggeschirr) im Vordergrund. Bei der Vorbereitung
der IGW 2020 wird dann das Thema ~Vermeidung von Lebensmittelabféllen” eine Rolle
spielen.“20

WWEF Empfehlungen
Messe Berlin GmbH und das Land Berlin

Im Auftrag der Berliner Senatsverwaltung fur Verbraucherschutz wird derzeit eine Er-
néhrungsstrategie fur das Land Berlin entwickelt.2! Berlin ist fir seine Messen internati-
onal bekannt und insbesondere auf den internationalen Leitmessen IGW, ITB und Fruit
Logistica ist ein hoher Anteil durch gastronomischen Aktivitaten und / oder wie bei-
spielsweise auf der Fruit Logistica durch die Prasentation von Lebensmitteln gepréagt.

In einer ressorttbergreifenden Zusammenarbeit sollten in Berlin die Senatsverwaltung
fur Wirtschaft und Energie und die Senatsverwaltung fir Justiz und Verbraucherschutz
das Thema Vermeidung von Lebensmittelabfallen systematisch fiir die Messe GmbH
und die Messen in Berlin angehen. Dazu gehort

o die regelmaRige und systematische Erfassung und Analyse der Lebensmittelab-

falle;

e die Entwicklung von MaRnahmen fiir Aussteller und Caterer;

o die Entwicklung von Kommunikationsmaterialien fur Aussteller und Caterer;

e Schulungen von Mitarbeitern.

Die Rolle der Bundeslander

Ob internationale, nationale oder regionale Messen - um tatsachlich ein Umdenken zu
erreichen und die Lebensmittelabfalle auf Messeveranstaltungen zu reduzieren, sollte
auf Bundes - und auf Bundesléanderebene eine systematische und ressortibergreifende
Zusammenarbeit in Vorbereitung auf die Messen bzw. GroRBveranstaltungen erfolgen.
Dies um einerseits konkret Lebensmittelabfélle bei den Speiseangeboten in den Lander-
hallen zu vermeiden und zum anderen, um Uber verschiedene Kommunikationswege
sich verstarkt fur eine h6here Wertschatzung von Lebensmitteln und die Vermeidung
von Lebensmittelabféllen einzusetzen. Dazu gehort:
Verbesserte ressortiibergreifende Zusammenarbeit bei der Planung von Messeauftritten;
e Anforderungen an die Aussteller und Caterer im Rahmen von Messeauftritten in
Lé&nderverantwortung;
o die regelmaRige Erfassung und Analyse von Lebensmittelabfallen an den Messe-
standen in Landerverantwortung;
e die Entwicklung von MaRnahmen fiir Aussteller und Caterer;

20 Ministerium fur Umwelt, Landwirtschaft und Energie des Landes Sachsen-Anhalt, Assistentin der Pressestelle Frau Franke,
tel. Gesprach am 13.12.18 und Email durch Pressesprecherin Jenny Schwarz vom 18.12.18
2! https://www.nahhaft.de/ern%C3%A4hrungsstragegie-berlin/
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o die Entwicklung von Kommunikationsmaterialien fiir beauftragte Aussteller und
Caterer;

e Schulungen von Mitarbeitern an den Messestanden der Bundeslénder;

e Entwicklung von FérdermaRnahmen zur Umsetzung und Férderung von nach-
haltigen Messen und GroRveranstaltungen.

Ansprechpartner:

Tanja Dréger de Teran

Referentin Nachhaltige Landnutzung, Klimaschutz und Erndhrung
Direkt: +49 (30) 311 777 242, tanja.draeger-deteran@wwf.de
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